
Antipasti

Crostini di Polenta fritta con paté di fegatini  8.................................................................................. 

Tortino di melanzane con mozzarella, vellutata di
pomodoro basilico e crema di Parmigiano  9.................................................................................. 

Bruschetta con acciughe di Sciacca
e stracciatella di burrata  10..................................................................................

Prosciutto di Parma 18 mesi
con coccoli fritti e stracchino  12..................................................................................

Tagliere della casa            min. x2. 26
Prosciutto di Parma 18 mesi, Sbriciolona, Salame toscano,
 Polenta fritta con paté di fegatini, bruschetta con acciughe e stracciatella, 
Coccoli fritti ,Pecorino toscano, Stracchino..................................................................................

Primi Piatti

Spaghetti  alla carrettiera  10..................................................................................

Pici  con guanciale di Norcia,
pecorino toscano e pomodoro  12..................................................................................

Gnocchetti di patate
con crema di gorgonzola e noci  12..................................................................................

Tagliolini  al tartufo nero fresco.  14..................................................................................

Tagliatelle al ragù bianco di coniglio
e  granella di olive  taggiasche  13..................................................................................

Calamarata con sugo di polpo  13..................................................................................

Ravioli ripieni di burrata  con gamberetti,
crema di zucchine e granella di pistacchio  14..................................................................................

Secondi Piatti
Tagliata di controfiletto di manzo
con porcini trifolati e crema di  parmigiano 21..................................................................................
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cipolle caramellate,guanciale di Norcia,scamorza affumicata
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con i suoi condimenti e tuorlo d’uovo  16..................................................................................

Frittura di Calamari e Gamberi  18..................................................................................

Polpo grigliato con crema di patate      18..................................................................................
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Greca                                             8
Lattuga, Feta, Peperoni, Olive, Pomodorini, Cipolla..................................................................................
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Patatine Fritte    5..................................................................................

Insalata Mista    5..................................................................................
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Crepes alla Nutella  5..................................................................................

Soufflè al Cioccolato con cuore caldo  5..................................................................................
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o Frutti di Bosco   5..................................................................................
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Biscottini di Prato con Vinsanto  5..................................................................................

Ananas     5..................................................................................

Crème Caramel   5..................................................................................
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con cioccolato fondente  5..................................................................................

Sorbetto al Limone   5..................................................................................

Semifreddo al pistacchio   5..................................................................................
 

PIZZA E CUCINA ANCHE SENZA GLUTINE
PER ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

COTTA A PUNTINO
Pizzer ia & Cucina



Le Nostre Pizze 
Marinara 7
pomodoro San Marzano d.o.p., olio e.v.o. agliato, origano..................................................................................

Margherita 8
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte d.o.p. italiana e basilico..................................................................................

Margherita reale 9
pomodoro San Marzano d.o.p., bufala di battipaglia d.o.p., basilico..................................................................................

Napoli 9
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
acciughe d.o.p. siciliane, capperini e origano..................................................................................

Vera Napoli 11
pomodoro San Marzano d.o.p., bufala di Battipaglia,
acciughe d.o.p. siciliane, pachino, capperini e origano..................................................................................

La Cosacca 8
Pomodoro San Marzano d.o.p., olio e.v.o. agliato,
parmigiano e origano..................................................................................

Maialona 10
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
prosciutto cotto, würstel, salsiccia e salamino..................................................................................

Vegetariana 9
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte, melanzane,
zucchine, peperoni, olive..................................................................................

Quattro Formaggi 10
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
gorgonzola, parmigiano e scamorza..................................................................................

Dannata 10
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte, salamino piccante,
‘nduja e peperoni grigliati..................................................................................

Affumicata 11
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte
 scamorza affumicata, speck..................................................................................

Siciliana 9
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte, capperi,
melanzane, olive, parmigiano e origano..................................................................................

Bacio 10
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte, gorgonzola,
cipolla di Tropea e salamino piccante..................................................................................

Lorenzo 11
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
prosciutto cotto e porcini..................................................................................

Tirolese 11
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
gorgonzola e speck..................................................................................

Laura 11
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
salsiccia e porcini Demetra..................................................................................

Calabrese d.o.c. 10
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte, salamino piccante,
‘nduja e cipolla di Tropea..................................................................................

Americana 10
pomodoro, fior di latte, wurstel e patatine..................................................................................

Le Nostre Pizze Bianche 
Friarelli e Salsiccia 10
fior di latte, salsiccia, cime di rapa..................................................................................

Gustosa 12
fior di latte, zucchine, scamorza affumicata,
pomodoro giallo e acciughe a crudo..................................................................................

Mediterranea 10
bufala, pomodori secchi, olive taggiasche e basilico..................................................................................

Farazico 11
fior di latte, porcini, gorgonzola e prosciutto crudo di Parma..................................................................................

Ottatese 11
fior di latte, pachino, rucola, parmigiano
e prosciutto crudo di Parma 18 mesi

Tartufo 13
fior di latte, in uscita stracciatella di burrata e tartufo toscano..................................................................................

Le Nostre Focacce
sulle focacce gli ingredienti

vengono messi a crudo in uscita dal forno
Pulcinella 11
bufala, rucola, pachino e prosciutto crudo..................................................................................

Mortazza 11
mortadella i.g.p., stracciatella di burrata, pomodori secchi
e granella di pistacchio di Bronte..................................................................................

I Nostri Calzoni
Calzone Classico 8
fior di latte e prosciutto cotto..................................................................................

Farcito 9
fior di latte, prosciutto cotto, carciofi e funghi champignon..................................................................................

Paradiso 10
fior di latte, prosciutto cotto, salsiccia, gorgonzola e salamino piccante..................................................................................

Del Pizzaiolo 11
fior di latte, prosciutto cotto, porcini e scamorza affumicata..................................................................................

 

I Nostri Vini 
Vino rosso in caraffa  1/4 lt 4
    1/2 lt 6
    1 lt  10..................................................................................
Vino bianco in caraffa  1/4 lt 4
    1/2 lt 6
    1 lt 10..................................................................................

Le Nostre Bevande
Bottiglia 33 cl (coca, coca zero, fanta)  4..................................................................................
Acqua minerale  75 cl 3..................................................................................
Ceres Strong Ale  7,7%  33 cl 5..................................................................................
Tennent’s Strong Lager  9% 33 cl 5..................................................................................
Ichnusa non filtrata 5% 50 cl 5..................................................................................
Menabrea 66 cl  4,8%  5..................................................................................

Alla spina
Forst Kronen  5,2% piccola 4,5
    media 6..................................................................................
Forst Sixtus Rossa  6,5% piccola 5
    media 7..................................................................................
Weihenstephaner  5,1% piccola 5
    media 7..................................................................................
Pepsi    piccola 3
    media 5..................................................................................

Caffè     2
Liquori     2/5
Coperto     2

Tutte le nostre pizze possono essere sia sottili che a pasta alta 
verace napoletana, condite con fior di latte campano al 100%, 
latte italiano d.o.p. e bufala campana d.o.p., farina tipo 0 del 
Mulino Vigevano di grano tenero pressato a freddo e macinato 
a pietra povera di glutine, ricca di fibre, vitamine e sali minerali, 
pomodori pelati San Marzano d.o.p. e olio e.v.o. il nostro impa-
sto non contiene lievito di birra ma viene fatto con lievito madre.
Aggiunte: Pasta alta / impasto integrale € 1.

Affettati / bufala / burrata / porcini / patatine / uovo / acciughe di 
Sciacca / Tartufo € 3.                    Ingredienti vari € 2.

I NOSTRI IMPASTI:
Tradizionale: farina di grano tenero “00”, semola rimacinata di 
grano duro, germe di grano.

Costiera: farina di grano tenero tipo “0” con germe di grano, 
macinato a pietra.

Integrale con crusca: miscela di farine integrali con crusca di 
varia calibratura e germe di grano.

I nostri impasti hanno una maturazione di 48 ore prima che ven-
gano lavorati per servirvi una pizza altamente digeribile.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono dosponibili rivolgendosi 
al personale di servizio.

COTTA A PUNTINO
Pizzer ia & Cucina

Le Nostre Pizze 
Marinara 7
pomodoro San Marzano d.o.p., olio e.v.o. agliato, origano..................................................................................

Margherita 8
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Napoli 9
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
acciughe d.o.p. siciliane, capperini e origano..................................................................................

Vera Napoli 11
pomodoro San Marzano d.o.p., bufala di Battipaglia,
acciughe d.o.p. siciliane, pachino, capperini e origano..................................................................................
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Pomodoro San Marzano d.o.p., olio e.v.o. agliato,
parmigiano e origano..................................................................................

Maialona 10
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte,
prosciutto cotto, würstel, salsiccia e salamino..................................................................................

Vegetariana 9
pomodoro San Marzano d.o.p., fior di latte, melanzane,
zucchine, peperoni, olive..................................................................................

Quattro Formaggi 10
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fior di latte, zucchine, scamorza affumicata,
pomodoro giallo e acciughe a crudo..................................................................................

Mediterranea 10
bufala, pomodori secchi, olive taggiasche e basilico..................................................................................

Farazico 11
fior di latte, porcini, gorgonzola e prosciutto crudo di Parma..................................................................................

Ottatese 11
fior di latte, pachino, rucola, parmigiano
e prosciutto crudo di Parma 18 mesi

Tartufo 13
fior di latte, in uscita stracciatella di burrata e tartufo toscano..................................................................................

Le Nostre Focacce
sulle focacce gli ingredienti

vengono messi a crudo in uscita dal forno
Pulcinella 11
bufala, rucola, pachino e prosciutto crudo..................................................................................

Mortazza 11
mortadella i.g.p., stracciatella di burrata, pomodori secchi
e granella di pistacchio di Bronte..................................................................................

I Nostri Calzoni
Calzone Classico 8
fior di latte e prosciutto cotto..................................................................................

Farcito 9
fior di latte, prosciutto cotto, carciofi e funghi champignon..................................................................................

Paradiso 10
fior di latte, prosciutto cotto, salsiccia, gorgonzola e salamino piccante..................................................................................

Del Pizzaiolo 11
fior di latte, prosciutto cotto, porcini e scamorza affumicata..................................................................................

 

I Nostri Vini 
Vino rosso in caraffa  1/4 lt 4
    1/2 lt 6
    1 lt  10..................................................................................
Vino bianco in caraffa  1/4 lt 4
    1/2 lt 6
    1 lt 10..................................................................................

Le Nostre Bevande
Bottiglia 33 cl (coca, coca zero, fanta)  4..................................................................................
Acqua minerale  75 cl 3..................................................................................
Ceres Strong Ale  7,7%  33 cl 5..................................................................................
Tennent’s Strong Lager  9% 33 cl 5..................................................................................
Ichnusa non filtrata 5% 50 cl 5..................................................................................
Menabrea 66 cl  4,8%  5..................................................................................

Alla spina
Forst Kronen  5,2% piccola 4,5
    media 6..................................................................................
Forst Sixtus Rossa  6,5% piccola 5
    media 7..................................................................................
Weihenstephaner  5,1% piccola 5
    media 7..................................................................................
Pepsi    piccola 3
    media 5..................................................................................

Caffè     2
Liquori     2/5
Coperto     2

Tutte le nostre pizze possono essere sia sottili che a pasta alta 
verace napoletana, condite con fior di latte campano al 100%, 
latte italiano d.o.p. e bufala campana d.o.p., farina tipo 0 del 
Mulino Vigevano di grano tenero pressato a freddo e macinato 
a pietra povera di glutine, ricca di fibre, vitamine e sali minerali, 
pomodori pelati San Marzano d.o.p. e olio e.v.o. il nostro impa-
sto non contiene lievito di birra ma viene fatto con lievito madre.
Aggiunte: Pasta alta / impasto integrale € 1.

Affettati / bufala / burrata / porcini / patatine / uovo / acciughe di 
Sciacca / Tartufo € 3.                    Ingredienti vari € 2.

I NOSTRI IMPASTI:
Tradizionale: farina di grano tenero “00”, semola rimacinata di 
grano duro, germe di grano.

Costiera: farina di grano tenero tipo “0” con germe di grano, 
macinato a pietra.

Integrale con crusca: miscela di farine integrali con crusca di 
varia calibratura e germe di grano.

I nostri impasti hanno una maturazione di 48 ore prima che ven-
gano lavorati per servirvi una pizza altamente digeribile.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono dosponibili rivolgendosi 
al personale di servizio.

COTTA A PUNTINO
Pizzer ia & Cucina


